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B Speisenempfehlung
s emme de F"eu ist ein Wein fUr besondere Anl&sse. Servieren Sie
Jo:gzgfre Jahrgange zu MeeresfrGchten, z.B. zu bretonischem Hummer
itronensauce oder Jacobsmuscheln mit A
= : k it geschmorten Apfeln an
. uer:;/souc§... gerelf’re Jahrgdnge harmonieren auch mit kraftigeren
peisen, wie einer Bresse-Poularde mit Morcheln oder hausgemach

ter Ganseleberpastete..
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