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Speisenempfehlung

Weil "La Rambarde" schon fr0h wunderbar zugdnglich ist, Idsst sich die
Cuveée bereits im FrUhling genieBen, am liebsten zu SUBwasserfischen, wie
Hecht mit Beurre blanc oder gegrillten Forellen, aber auch Rillettes vom

Lachs, Sushi oder ein feiner Pasta-Salat mit Krabben bekommen mit "La
Rambarde" den letzten Schliff...

"La I.tambarde" begleitet ein gesamtes Meni, vom Aperitif Uber eine
gemischte Fischplatte als Hauptgang bis zum krénenden Abschluss mit

kleinen Crottins de Chavi i
gnol, unseren regionalen Zie enkad
Nachbarufer der Loire... . -
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