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localme Sauvignon bianc chi
Nte « Blanc-Fume IdMmato
»

G.rudo alcolico: 12 5
Dimensione vi iz ek
e vi i:
. . gneti: | hqg.
: I 2 Argillosi con selce
> s
Vi:;!il::zmne 16 -7.000 bottiglie
azione : in cisterne |
€ inox te -
golate, maturazione su fecce finrimore
Conservazione : capacita J
d'invecchiamento da 4 a 10 anni
Servirea:10-12°C .

Caratteristiche organolettiche ¢

Le « pierres de feu (piefre difuoco) » danno vita

a dei vini strutturati, a trama serrata e di buona
hiare in maniera

degli aromi di
bocca armoniosa €
endere almeno un anno

consistenza, in grado di invecc
eccezionale. Essi sviuppano
grande complessitd, conuna
persistente. Si deve att
affinché raggiungano |l loro opt
Il territorio conferisce la sua imp

ristica con aromi che sono fortemen
sfumature minerali : € la famosa |
immancabilme

imum.

caratteristico che scaturis

ngono
ﬁlfﬁl;’: agquesio fzuvée il suo nom
de feu (Gemmd di Fuoco) . St
Aldila delle note mineralio | Ofgﬂ;@é g of i
dalla presenzd ol fosforo che |or<3j e mature
ngllo selce, si ritrovano _sg sso de L
spezio’re,ﬂ prrSI(ncoedrol{s?ru'Ho esofical. Pienezzd:
note fruti@ ool palato.
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Abbinamenti gastronomici
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Gemma o pietra preziosa...
una storia di teritorio

Situafo sul comune di Saint-Andelain,
\o scrigno che accoglie questo cEnv.’ee ‘e.
un territorio costituito da fossili silicizzati,

o e silice di dimen-
ot famost schailles” ©
ome dimostra i\
celda...

dei confetti di quarz
sioni difierenti, QUe
schailloux”
nome catastal
ciottoli...
cesellare

\c'\o‘ﬂo\'\\, C
e di questo par
A s\

Ghioa,

OnnOTeF;ekr)\Lovri:sZ;Trizce)rgleon! sl:oecmli, con molluschi e crostacei abbinati ad
kot it 1A ella Bre‘rogho cosparso di salsa agli agrumi, cape-
i Eas y c.ompos‘ro C.ll mele... e con annate piUu vecchie, un

resse (pollo di Bresse) ai funghi morchelle o una terrina di foie

gras maison.
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